
 
 

  TASTING MENU                                     CAPODANNO 2023  

  
TONNO ROSSO 
Tonno scottato, barbabietole e bergamotto 
 

MAZZANCOLLE  
Mazzancolle fritte con maionese alle erbe 
 

OSTRICA  
Ostrica e gelatina di soia 
 

DIM SUM COMBO  
Combinazione mista di cinque dim sum 
 

SCAMPI  
Scampi al vapore con mango agropiccante 
 

GNOCCHI DI RISO 
Gnocchi di riso saltati con ragù di funghi e tartufo nero 
 

MANZO E FOIE GRAS 
Controfiletto di manzo, patata dolce, salsa al pepe e senape 
agrodolce accompagnato da foie gras, fichi in conserva, pan 
brioche alla 5 spezie 
 

CIOCCOLATO, ANICE E TAMARINDO 
Cremoso al cioccolato e anice, con salsa gruè e tamarindo, 
gelato alla banana 
 

MA LA GAO SPECIALE CAPODANNO 
Pan di spagna lievitato al vapore con zabaione 
 
 
     

 
 
Abbinamento 4 calici vini       40€ 
Abbinamento 4 tipi Tè             35€ 
 

 

 
 
      
 

 

 
 
    

 
 
 
    

 
 
 
 

   
 

 
 

 
  
   

 
 
 
   

 
 

 
    

 

 € 95 pp 
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